


Wie zijn wij? 
• Ruud en Sabrina Bos

• 3e generatie kalkoenhouder

• Passie voor kalkoenen en het ambacht kalkoen houden

• Liefde voor de kalkoenen

• Trots op wat we doen

• Gaan voor kwaliteitsproduct

• Perfectionistisch!

• Nuchter



Ontstaan van De Sjroete Farm :
Idee ontstaan in    
zomer 2018

Frustratie geen Nederlands kalkoen 

verkrijgbaar in Nederland

Moeizaam bij de traditionele        
kalkoenen

Weinig/geen inbreng 
bij traditionele kalkoenen

Winter keuze stoppen traditionele 2021

Slachten bij een kleine 
slachterij in Duitsland

Uitsnijden Venlo

2020 EG erkenning uitbeenderij Oktober Erkende slachterij 
En vernieuwde uitbeenderij 2022 



Sector in beeld: Nederlandse kalkoensector

• 25 kalkoenhouders in Nederland

• Relatief lage consumptie kalkoenvlees

• Grote concurrentie van kalkoensector Duitsland, 
Polen en Frankrijk

• Traditioneel gehouden kalkoenen

• Beter leven 1* kalkoenen

• Sjroete Farm Kalkoenen 





Onze ‘Sjroete’
• Ras: Caringa Cartier

• Hoge vleeskwaliteit

• Smaakvol

• Exclusieve uitstraling door zwarte veren

• Veel beweging

• Rustige groei 
• Slachten vanaf 18 weken

• Verblijf: 
• Beginnen in binnenverblijf

• Als ze oud en sterk genoeg zijn, naar buitenverblijf

• Grasland en kruidenwei met voldoende schuilplekken



• Veel diverse producten: Filet, dijen, gehakt, worst, shoarma, bbq 
worst, diverse spiesen, vleeswaren, soepen, kant en klaar producten.

• Eigen product specificaties, deze worden ontwikkeld en verbeterd 
met diverse product ontwikkelaars

• Onze klanten: Slagers, Horeca, vers speciaal zaken, boerderijwinkels, 
groothandel en via onze webshop direct aan de consument



Passie

Liefde voor dieren

Rustig groeien

Rondscharrelen

Kruidenwei

Smaakvol kalkoenvlees

Sjieke zwarte veren

Ambacht

Transparante keten

Respect voor dier en omgeving

Gezond en bourgondisch product Trots

Familiebedrijf

Topkwaliteit

Erkende slachterij en uitbeenderij



• Sjroete in de wei: https://www.youtube.com/watch?v=9LZMANv5dfs




